
4 GANG MENÜ 
WEINREISE&



M E N Ü  I N  V I E R  G Ä N G E N
—

/
Spargelsalat mit gebratener Jakobsmuschel  

& Lardo

//
Gebratenes Lachsforellenfilet  

auf Spargel-Bärlauch-Ragout &
hausgemachten Pilzravioli

///
Rosa Lammrücken unter der roten Zwiebelkruste  

mit karamelisiertem Stangenspargel

////
New York Cheese Cake mit Blaubeere & Joghurt

—
Preis pro Menü

48€

3 Gang Menü
38 €

Korrespondierende Weinreise
21 €

—
Auf Wunsch servieren wir Ihnen gerne 

 eine vegetarische Alternative.



SPARGEL 
VARIANTEN &



F R I S C H E R  S P A R G E L
—

Portion Stangenspargel mit neuen Kartoffeln

dazu Sauce Hollandaise
oder Braune Butter

16,20

wahlweise auch mit

Rosa Roastbeef
9,20

Wiener Schnitzel
6,40

Gebratenes Lachsforellenfilet
8,60

Thunfischsteak
9,60

Zweierlei Schinken
7,80

Mit Sauce Hollandaise gratinierter Spargel  
in Kräuterflädle, an neuen Kartoffeln

17,80



KLASSIKER 
SAISONAL&



V O R S P E I S E
—

Kleiner gemischter Vorspeisensalat
4,20

Wildkräutersalat mit karamellisiertem Ziegenkäse  
& Apfel-Vanille-Ragout

6,80

Rinderkraftbrühe mit Kräuterflädle
4,90

Spargelsalat mit gebratener Jakobsmuschel  
& Lardo

9,20

Geschmorte Schweinebäckchen mit Kartoffelpüree  
& glasierten Karotten

16,40

Zwiebelrostbraten mit hausgemachten Spätzle  
& Rotweinjus

19,20

H A U P T G A N G
—



H A U P T G A N G
—

Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffel-Gurken-Salat
17,20

Gebratenes Lachsforellenfilet auf Spargel-Bärlauch-Ragout  
& hausgemachten Pilzravioli

18,90

Spargelrisotto mit Peperonata & Parmesancrunch
17,90

Rosa Lammrücken unter der roten Zwiebelkruste  
mit karamellisiertem Stangenspargel & Kartoffelmuffin

24,40

D E S S E R T
—

Ofenschlupfer mit Portweinpflaumen  
& Vanilleeis

6,50 

Tonkabohne Creme Brulée mit Joghurt-Himbeereis
7,80

New York Cheese Cake mit Blaubeere & Joghurt
8,90



RUSTIKAL 
HERZAFT&



Gebratene Blutwurst mit Kartoffelpüree 
& eingelegtem Apfel

8,10

Pulled Pork Burger 
mit knusprigen Gitterkartoffeln

9,80

Cesar Salad mit gebratenen Sesam-Hühnerstreifen 
& Speckchip

11,60

Großer Blatt- und Wildkräutersalat 
mit mariniertem Mozarella,

karamellisierten Kürbiskernen & Sprossen
10,80

Schwäbischer Wurstsalat
9,60

Gebratene Semmelknödel auf Waldpilzragout 
& Gemüseperlen

16,20

Geschmortes Lammhäxle 
mit cremiger Polenta & Speckbohnen

17,20

Hausgemachter Brathering 
mit Petersilienkartoffeln & Salat

14,20

Hausgemachte Maultaschen  
mit geschmelzten Zwiebeln & Kartoffelsalat

11,20

G E R I C H T E
—



GETRÄNKE 
SPIRITUOSEN&



A P E R I T I V,  S C H A U M W E I N  
&  C H A M P A G N E R

—

Haussekt Trocken	 0,1 L	 3,20
Haussekt Rosé	 0,1 L	 3,20
Haussekt	 0,75 L	 21,00

Sonnenhof Pinot Brut	 0,75 L	 26,00
Moet Chandon brut Champagner	 0,75 L	 62,00
Ruinart R de Ruinart Brut Champagner	 0,75 L	 95,00

Dettinger Rosstriebkellerei 		
Apfelsecco Apfelcuvée mit Holunderblüten	 0,1 L 	 4,40
Aperol-Spritz	 0,25 L	 4,90
Campari-Orange	 0,3 L	 6,80
Lillet Wild Berry	 0,25 L	 5,10

Portwein Taylor´s Port Tawna 10 Years Old	 5 cl	 6,80
Sherry Elegante Amontillado Medium Dry	 5 cl	 4,50



D I G E S T I F
—

Malteser Aquavit	 2 cl	 2,60
Ramazotti	 2 cl	 2,60
Jägermeister	 2 cl	 2,60

Obstbrennerei Scheibel 	 2 cl	 2,60
Altes Pflümle Premium
Edlesfass Nussler
Himmbeergeist Premium	
Schwarzwälder Kirschwasser Premium
Williams Christ Birnen Brand Premium 
Wild Schlehen Geist Premium

Obstbrennerei Fassbind (Schweiz) 	 2 cl	 4,80
Gereifter Aprikosenbrand	
Gereifter Kirschbrand	
Gereifter Himbeergeist 
Gereifter Birnenbrand 
Gereifter Apfelbrand	
Gereifter Pflaumenbrand

Distilleria Marzadro (Grappa)
Le Diciotto Lune 	 2 cl	 3,20
Espressioni SOLERA 	 2 cl	 5,20



B I E R
—

Saisonales Bier frisch vom Fass	 0,5 L	 3,10

Zwiefalter Klosterbräu
Kristallweizen	 0,5 L	 3,10
Hefeweizen vom Fass 	 0,5 L	 3,10
Hefe Alkoholfrei	 0,5 L	 3,10
Abt	 0,33 L	 2,90
Alkoholfrei	 0,33 L	 2,70
Pils vom Fass	 0,3 L	 2,70
Export vom Fass	 0,3 / 0,5 L 	 2,60 / 3,10



A L K O H O L F R E I E  &  WA R M E 
G E T R Ä N K E

—

Wasser
Mineralwasser	 0,3 / 0,4 L	 1,90 / 2,30
Teinacher Gourmet Medium	 0,25 / 0,75 L	 2,10 / 3,70
Teinacher Gourmet Naturell	 0,25 / 0,75 L	 2,10 / 3,70

Säfte	
Apfel, Orange, Traube, Kirsche 	 0,3 / 0,4 L	 2,60 / 3,30
Multivitamin	 0,3 / 0,4 L	 2,60 / 3,30
Saft-Schorle	 0,3 / 0,4 L	 2,30 / 3,10

Fruchtnektar	
Johannisbeere	 0,3 / 0,4 L	 2,60 / 3,30
Banane, Kirsch-Banane	 0,3 / 0,4 L	 2,60 / 3,30

Limonaden
Cola Cola, Fanta, Spezi	 0,3 / 0,4 L	 2,80 / 3,40
Coca Cola Light	 0,3 / 0,4 L	 2,80 / 3,50
Zitronensprudel	 0,3 / 0,4 L	 2,20 / 2,90
Bitter Lemon, Tonic Water, Ginger Ale	 0,3 / 0,4 L	 3,10 / 3,80

Warmgetränke
Kaffe		  2,10
Cappuccino 		  2,80
Latte Macchiato		  3,40
Espresso		  1,90
Heiße Schokolade		  2,20
Heiße Schokolade mit Sahne		  2,80
Glas Tee		  3,60


